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Chef ospiti:

Marco Porteri & cresciuto tra i sapori autentici della

cucina bresciana. Figlio di Racul Porteri, custode della storica
salumeria e gastronomia Porteri dal 1875, fin da bambino

& affascinato dai piatti preparati dalla nonna e dalla mamma
Graziella, in particolare dai famosi casonsei alla bresciana.

A soli sette anni & gia appassionato di pasticceria, e inizia

a coltivare il sogno di esprimere la sua creativita attraverso
la cucina.

Mel corso del tempo, aiuta il padre nel catering e la sua
passione per la cucina continua a crescere. Decide quindi
di intraprendere un percorso scolastico che gli consente di
acquisire le competenze per diventare chef della trattoria

di famiglia.

Durante gli studi, approfondisce le conoscenze

sulle tecniche culinarie e si prepara per introdurre un tocco
di innovazione al mend del ristorante, affiancando ai piatti
tradizionali nuove tecniche di cottura. La sua cucina

diventa cosl un perfetto equilibrio tra la tradizione bresciana
e le nuove tendenze gastronomiche.

Oqgi, dopo ventisei anni di lavoro appassionato,

|2 Trattoria Porteri & un luogo di eccellenza gastronomica,
dove |a tradizione e il contemporaneo si incontranco

e si fondono per creare un'esperienza culinaria

di altissima livello.

Philippe Léveillé nasce a Nantes nel 1963, & muove

i suoi primi passi in cucina sin da giovane, frequentando
listituto alberghiero di Saumure. Dopo la formazione

e il servizio militare, ha viaggiato molto, lavorando

in importanti ristoranti in tutto il mondo.

MNel 1987 ha iniziato la sua esperienza in Italia, e cingque
anni piu tardi & arrivato al Mirameonti I'Altro, in provincia
di Brescia.

Qui Philippe Léveillé ha sviluppato una cucina moderna
che combina la freschezza del pesce e e delizie della
Bretagna con proposte ispirate al territorio

e alla tradizione bresciana. Moto per la sua continua

MlA
ricerca di innovazione e divertimento nella preparazione f
dei piatti, Philippe ha anche avuto esperienze televisive 363 - \
rel campo del cibo e dellintrattenirmento, oltre ad aver 2 Stelle MICHELIN

scritto un libro sulla sua infanzia.

Grazie al suo impegno e alla sua creativita, Philippe
Léveillé ha ricevuto numerosi riconoscirmenti a livello
nazionale per la sua proposta gastronomica.

Philippe Léveillé

Miramonti l'altro




